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SPECYFIKACIA CIASTA

Nazwa produktu (nazwa srodka
spozywczego)

PLACEK SERNIK Z CZEKOLADA

Nazwa handlowa/ nie do sprzedazy

PLACEK SERNIK Z CZEKOLADA

Rodzaj ciasta

Wyrob cukierniczy

Nazwa i adres producenta (taki sam
jak w KRS)

Jan-Dar spotka z ograniczong odpowiedzialnoscia 89-
200 Szubin, Zamosc ul. Rzemieslnicza 2 NIP: 953-22-
70-495

Masa netto

Produkt wazony

Wymiary produktu (dfugosc,
szerokos¢, grubosc)

Produkt wazony

Wymagania organoleptyczne (wyglgd
zewnetrzny, barwa, smak, zapach itd.)

Smak i zapach typowy dla tego rodzaju produktu.
Niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o
nieswiezosci lub inny obcy; niedopuszczalne wyroby
zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze
sladami plesni.

Receptura

Masa serowa 7,35 kg

Blat piernikowy 1,65 kg

Polewa czekoladowa 1,00 kg
TOTAL | 10,00 kg

Skfad (informacja do umieszczenia w
miejscu sprzedazy lub na
opakowaniu): (% zawartos¢
sktadnikow malejqco, prosze podac typ
dla mgk, sktadniki ztoZzone prosze
rozpisad- wg. stosownych aktow
prawnych regulujgcych oznakowanie
opakowan jednostkowych)

Sktadniki: masa serowa [twardg potttusty (mleko;
kultury bakterii); $Smietana 33% ($mietanka;
stabilizator- karagen); jaja; mieszanka cukiernicza
(cukier; skrobia modyfikowana; skrobia pszenna;
maka pszenna; stodka serwatka w proszku;
odtfuszczony jogurt mleczny w proszku; sol; olej
rzepakowy; zagestnik guma guar; kwas cytrynowy

; naturalny aromat cytrynowy); cukier; mleko w
proszku] blat piernikowy [mieszanka cukiernicza
(maka pszenna typ 500 gluten; cukier; syrop
glukozowy w proszku; maka pszenna extra
modyfikowana hydrotermicznie gluten; skrobia
pszenna- gluten; barwnik: E150c¢ karmel
amoniakalny; przyprawa korzenna- cynamon, maka
pszenna, gozdziki, kolendra, kakao, imbir, ziele
angielskie, anyz, pieprz czarny; mleko piekarskie;
srodek spulchniajacy: ES00ii wodoroweglan sodu;
stablizator: E450i difosforan disodowy; sdl; aromat
piernikowy- mieszanina substancji aromatycznych,
maltodekstryna, glukoza, E414 guma arabska, E440
pektyna; emulgatory: E471 mono i diglicerydy
kwaséw ttuszczowych, guma ksantanowa); olej
stonecznikowy; jaja; woda] polewa czekoladowa [
mieszanka cukiernicza (cukier; oleje roslinne: shea,
palmowy, rzepakowy w zmiennych proporcjach
chrupki ryzowe 10 % -maka ryzowa; kakao w proszku
o obnizonej zawartosci ttuszczu 9,7 %; serwatka w
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proszku; mleko petne w proszku; emulgator-
lecytyny; aromaty); czekolada ciemna (cukier;miazga
kakaowa; ttuszcz kakaowy; ttuszcz roslinny:palmowy;
emulgatory: lecytyny z

soi; E476; aromat); olej stonecznikowy].

Alergeny

Alergeny wg sktadu

moze zawiera¢ make pszenng, mleko, jaja, orzeszki
ziemne, soje, orzechy, nasiona sezamu, seler,
gorczyce, tubin i ich produkty pochodne

Obecnosé¢ GMO (Tak/Nie)

Nie

Wartosc odzywcza (zgodnie z
rozporzqdzeniem UE 1169/2011 w
sprawie przekazywania konsumentom
informacji na temat Zywnosci)

Wartosc 100 g produktu *RWS
odizywcza (dla 100 g)
Wartosé

energetyczna 434 21.7
[kJ/kcal]

Thuszcz [g] 24.6 352
- w tym kw. tf. 1.1 558
nasycone [g]

Weglowodany 243 9.4
g]

sV CUkTy 20.5 2.8
(]

Btonnik [g] 22 9.1
Biatko [g] 8.0 16.1
56l [g] 0.3 5.4

*Referencyjna wartosé¢ spozycia dla przecietnej osoby dorostej (8400K1/2000kcal)

Parametry fizyko-chemiczne
(wilgotnosé, kwasowosc, zawartosc
cukrow ogdtem, zawartosc ttuszczu,
zawartos¢ soli itp.)

Zgodne z PN-A-74108:1996

Cechy mikrobiologiczne

Zgodnie z obowigzujgcymi aktami prawnymi

Metale ciezkie

Zgodnie z obowigzujgcymi aktami prawnymi

Okres trwafosci

do5D

Warunki przechowywania

Przechowywaé w temperaturze 0-8C.

Zdjecie etykiety/opakowania (opisy na
opakowaniu jednostkowym)

Produkt pakowany kazdorazowo na zyczenie Klienta w
sklepie firmowym w kartonie. Nie wymaga opisu na

opakowaniu jednostkowym z uwagiha dostepnosc
specyfikacji.

Data, stanowisko i czytelny podpis
osoby upowaznionej do podpisywania
umow
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